
INFORMAÇÕES 
GERAIS
A Taylor’s anunciou que irá lançar um clássico 
Vinho do Porto Vintage Taylor’s de 2024.

Adrian Bridge, Diretor-Geral:

“É com grande satisfação que anuncio a nossa “É com grande satisfação que anuncio a nossa 
decisão de declarar o Vintage 2024 da Taylor’s. 
Trata-se da mais pequena declaração de 
sempre da Taylor’s a nível de quantidade. 
Passaram 6 anos desde a última declaração de 
um Vintage clássico da casa e estou muito 
entusiasmado com a qualidade excecional entusiasmado com a qualidade excecional 
deste vinho. Em linha com o estilo da casa, o 
Taylor’s Vintage 2024 revela grande elegância 
e precisão, uma estrutura firme e um núcleo 
poderoso e complexo de sabores, que é já 
muito apreciável, mas que evoluirá ao longo 
do tempo em garrafa, como é esperado.”

David Guimaraens, Director de Enologia:David Guimaraens, Director de Enologia:

“Um ano com um período de crescimento “Um ano com um período de crescimento 
quente, apoiado por boas reservas de água no 
solo e equilibrado por uma vindima mais 
fresca, originou vinhos excecionais nos nossos 
lagares tradicionais de granito, incluindo na 
Quinta de Vargellas. A continuidade da pisa a 
pé e da cofermentação teve um impacto 
significativo, mantendo o estilo da casa significativo, mantendo o estilo da casa 
inalterado, mas com maior intensidade. A 
partir de uma colheita pequena, os Vintage 
Portos resultantes apresentam uma frescura 
incrível, grande complexidade e um notável 
equilíbrio.”
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NOTAS DE PROVA
Cor púrpura-negra opaca com uma estreita 
auréola violeta. Caracteristicamente elegante 
e vibrante, apresenta um aroma de cassis 
intenso e frutos silvestres, sobreposto por 
delicadas notas herbais e sugestões de 
pétalas de rosa e violetas. A elegância e pétalas de rosa e violetas. A elegância e 
discrição típicas da Taylor’s escondem a 
energia e o vigor do vinho. Na boca, taninos 
firmes, compactos e musculados, 
harmoniosamente equilibrados com sabores 
de fruta vivos e definidos e notas herbais, 
resultando num vinho elegante com a 
inconfundível combinação Taylor’s de inconfundível combinação Taylor’s de 
resistência e requinte.

NOTAS SOBRE O ANO 
VITÍCOLA E A VINDIMA 
DE 2024
O inverno de 2023/24 trouxe um regresso O inverno de 2023/24 trouxe um regresso 
bem-vindo da precipitação pelo segundo ano 
consecutivo. Apesar de as temperaturas terem 
sido relativamente amenas, um abrolhamento 
precoce a 5 de março deu início a uma estação 
antecipada e promissora. A primavera e o início 
do verão foram frescos, com ocasionais chuvas

ligeiras e úteis, distribuídas de forma ligeiras e úteis, distribuídas de forma 
equilibrada, que favoreceram o crescimento 
saudável da vinha.A partir de julho, o tempo 
estabilizou num período longo e seco que se 
prolongou até ao final da vindima. O pintor 
iniciou-se a 18 de julho e as condições amenas 
do verão promoveram uma maturação 
constante e homogénea. Com a subida das constante e homogénea. Com a subida das 
temperaturas no final de julho, agosto 
apresentou condições quentes, com 
temperaturas noturnas consistentemente 
elevadas, colocando alguma pressão sobre as 
vinhas. De forma decisiva, no final de agosto, as 
temperaturas moderaram, com dias 
ligeiramente mais frescos e noites ligeiramente mais frescos e noites 
significativamente mais frias ao longo de 
setembro. Estas condições foram ideais para as 
fases finais de maturação e para alcançar plena 
maturação fenólica. A vindima começou com 
uvas de excelente qualidade de castas como 
Touriga Nacional e Tinta Roriz, enquanto a 
Touriga Francesa e a Tinta Cão beneficiaram de Touriga Francesa e a Tinta Cão beneficiaram de 
um período adicional na vinha para atingirem a 
perfeição. A combinação de field blends e 
cofermentação originou vinhos do Porto muito 
complexos e memoráveis. De forma geral, os 
vinhos do Porto de 2024 revelam grande 
frescura de fruta, aromas agradáveis, taninos frescura de fruta, aromas agradáveis, taninos 
muito finos e excelente acidez.
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A Taylor’s foi fundada há mais de três séculos, em 1692, e é uma empresa familiar – detida e gerida - ao longo de toda a sua história. A Taylor’s é 
reconhecida como a referência para o vinho do Porto Vintage; os seus Vintages clássicos recebem as pontuações mais altas e os preços mais eleva-
dos nos leilões. Conhecidos pela sua elegância, longevidade e pelo distintivo carácter aromático, o lote é produzido a partir dos melhores vinhos das 
quintas da Casa. Estas três famosas propriedades – Vargellas, Terra Feita e Junco – encontram-se em distintas localizações geográficas e cada uma 
contribui com o seu carácter único e dimensão para a subtil harmonia do lote. Estas propriedades representam o melhor em termos de inovação e 
tradição, combinando as mais avançadas prácticas vitícolas com a tradicional pisa no lagar, que permanece ainda como o melhor método para a pro-
dução de vinho do Porto Vintage.

QUINTA DO JUNCO

A Quinta do Junco é uma famosa propriedade 
do vale do Pinhão que atingiu em 1761 o 
estatuto de feitoria, a mais alta classificação 
para uma quinta de vinho do Porto. A sua 
integração no lote do Vintage da Taylor's data integração no lote do Vintage da Taylor's data 
de 1997, a sua contribuição é pequena mas 
crescente. Os vinhos do Junco são 
portentosos conferindo ao lote final uma 
densidade e estrutura adicional. Localizada 
numa inclinada encosta voltada a sul na 
margem do rio Pinhão, o vinhedo está bem

exposto tanto ao sol como ao vento, exposto tanto ao sol como ao vento, 
beneficiando de longas horas de 
luminosidade mas protegido do calor exces-luminosidade mas protegido do calor exces-
sivo de zonas menos arejadas. Uma área 
substancial da propriedade foi replantada, 
pela Taylor’s, com o sistema de plantação na 
vertical, sistema que nos permite ganhos 
quer na qualidade quer na protecção do meio 
ambiente. O vinhedo inclui 15 hectares de 
vinhas velhas plantadas em terraços 
tradicionais.

QUINTA DE TERRA FEITA

Um componente tradicional dos clássicos 
Vintages da Taylor's são os vinhos da Quinta Vintages da Taylor's são os vinhos da Quinta 
de Terra Feita, muito encorpados, vigorosos e 
repletos de aromas de bagas. Estes conferem 
profundidade e volume ao lote. Localizada nos 
baixos e quentes declives do vale do Pinhão, 
Terra Feita é uma das quintas mais antigas já 
reconhecida na classificação de 1757, como 
uma produtora de excelentes vinhos. Terra 
Feita tem fornecido a Taylor's com vinhos de 
excelente qualidade desde 1890. Adquirida 
pela Taylor's em 1974, esta propriedade tem 
sido alvo de trabalho pioneiro na plantação de 
parcelas estremes, bem como nos métodos de 
plantação das videiras.

QUINTA DE VARGELLAS

Os vinhos da Quinta de Vargellas formam, 
tradicionalmente, a base dos Vintages da 
Taylor's. Esta magnífica propriedade, 
reconhecida como um dos melhores vinhedos reconhecida como um dos melhores vinhedos 
do mundo, foi adquirida pela Taylor's em 1893, 
a sua reputação como produtora de vinhos do 
Porto de grande qualidade remonta a 1820. 
Localizada num remoto recanto do vale do

Douro, Vargellas é reconhecida pelos seus 
elegantes e perfumados vinhos, muito 
frutados e com taninos vigorosos. É frutados e com taninos vigorosos. É 
igualmente reconhecida como a fonte de um 
dos mais raros e coleccionáveis vinhos do 
Porto Vintage, o Vargellas Vinha Velha, 
produzido em pequeníssimas quantidades a 
partir das parcelas de vinha velha da quinta.
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