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QUINTA NovA

DE NOSSA SENHORA DO CAIMD

VINTAGE PORTO

PORTUGAL

O primeiro Vintage e o primeiro vinho da Quinta Nova de Nossa Senhora do Carmo foi
produzido em 1992, E na concentragio, na estrutura e na robustez que se definem os
grandes Vintage. Sao a manifestacdo do magnifico terroir da Quinta Nova de Nossa
Senhora do Carmo, de uma vinificagéo cuidada e de um estagio afinado. Sempre vinhos de
tensao, conseguem, mesmo assim, mostrar um brilhante equilibrio entre o musculo e a
gravidade, terminando longos e precisos.



ENQUADRAMENTO
Primeira Vindima: 2000 Propriedade: Familia Amorim
Endlogo: Anténio Bastos

VINHA

Castas: Vinha Velha (mais de 30 castas tradicionais)
Solos: Xistosos Sub-regido: Cima Corgo Modo de produgéo: Integrada
Vindima: Manual Rendimento Médio: 5000 kg/ha

NOTAS ADICIONAIS DA ENOLOGIA

100% desengagado

Estagio: 2 anos em pipas de 550 litros
Alcool: 19,5% Vol Producéo: 1600 garrafas

ANO VITICOLA 2024

Um ano pouco classico mas marcado por condi¢des climatéricas favoraveis. O Inverno
foi ameno e chuvoso e a Primavera foi marcada por fortes precipitagbes em margo, e
temperaturas relativamente altas em abril, um cenario exigente, mas que, com uma
gestao criteriosa da vinha, permitiu alcangar resultados de exceléncia. a vigilancia
constante e uma abordagem técnica rigorosa evitaram prejuizos na qualidade da
producéo.

O ciclo vegetativo em 2024 esta entre os 3 mais longos desde 2014. Apresentou uma
antecipacdo ao abrolhamento, em comparagdo com a média dos ultimos 10 anos
(2014-2023).

Com a chegada do verdo, o clima revelou-se particularmente benéfico. Dias
moderadamente quentes e noites frescas favoreceram uma maturagdo pausada e
equilibrada, essencial para a concentragdo dos aromas e o desenvolvimento completo
da estrutura dos bagos. Gragas as excelentes condi¢goes de maturagao, as reservas de
agua no solo e as temperaturas amenas, a maturagao fenoélica ocorreu de forma gradual
e homogénea, sem desidratagdo nem acumulagao excessiva de agucares. Os racios de
ph, acidez e alcool provavel estavam perfeitos no momento da vindima, com cachos
irrepreensiveis, quer em tamanho, quer em sanidade .

A vindima de 2024 originou vinhos tintos que impressionam pela sua profundidade e
elegancia, com taninos bem integrados que prometem excelente capacidade de
envelhecimento.
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