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MESSIAS VINTAGE 2024

Soc. Agric. Com. Vinhos Messias, SA
Regido Demarcada do Porto
PORTUGAL

2024

Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta
Barroca, Tinta Roriz

Xistoso

19,5 % vol.

5,0 g/dm® 5
52 o MESS]

Conservagao a 10° a 18°C em local seco e arejado

Ana Urbano

Vinho fermentado com desengace parcial a uma temperatura controlada (24-28°C) quando o

mosto atinge o valor de dogura pretendido, a fermentacdo é interrompida pela adigdo de

aguardente (77%), estagiando posteriormente em madeira de carvalho, nos armazéns em Vila

Nova de Gaia até ser engarrafado, entre 0 22 e 0 32 ano, depois de aprovado.

14°-16°C

Messias Vintage 2024 de cor rubi profunda e intensa, apresenta um nariz elegante e

expressivo, marcado por aromas de frutos vermelhos maduros, delicadas notas
florais e um subtil toque de especiarias. Na boca, revela excelente equilibrio e
estrutura, com taninos firmes e bem integrados, boa acidez e um final longo e
persistente.



