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2024

Este vinho representa a presenga
da familia Alves de Sousa
no lote muito restrito e exclusivo
de Portos Vintage de Vinha.

Falamos da Vinha de Lordelo,
uma vinha centendria, a mais velha
da Quinta da Gaivosa, que se
estende ao longo de um
extraordinario anfiteatro natural,
com mais de 30 castas autoctones
co-plantadas
e a singularidade de 2024, um ano
verdadeiramente unico, que alia
concentragdo e elegancia,
revelando o porqué do Vinho do
Porto ser a derradeira criagdo e

obra-prima do Douro. o . _
Vinificacdo: fermentagdo muito lenta com
leveduras indigenas a baixa temperatura
Relatorio da vindima de 2024 (17° para preservar os aromas varietais mais Data de Colheita: 2024/09/17
O Inverno e o inicio da Primavera 'delicados) em “micro-lagar” com programa
foram  particularmente quentes e de pisa mecdnica criado a medida; | Castas: Touriga Francesa,
chuvosos, levando a uma antecipacdo 1’“?’”” upgdo de fermentagdo com aguarden?e Touriga Nacional,Malvasia Preta,
vinica a 77° V/V neutra exactamente a meio ' Tinta Amarela, outras
para atingir o melhor equilibrio entre a | (30 castas autéctones co-plantadas)
docura natural, o dlcool, a sua estrutura e
quente e seco que se seguiu, NAdo | todos os seus elementos, preservando uma Idade da vinha: 120 Anos
evitando contudo alguma ' enorme pureza de fruta,

heterogeneidade e  atrasos  na . , . Caracteristicas analiticas
Estagio: 2 anos em deposito

do abrolhamento e constituindo
importantes reservas para o Verdo

maturacdo. A descida acentuada da

Teor alcodlico (%V/v) 19,50
temperatura em Setembro levou a um: Noiy e Prova: Completamente opaco.

alongar ~ do  ciclo  vegetativo, Uma explosdo de aromas! Frutos silvestres, Acidez total 580

permitindo um final de maturagdo ervas aromaticas, ameixa, alcagiz, folha de ((Acido taitico) /d’)

suave e equilibrada, resultando uma ' eucalipto, grdfite... extremamente complexo.

das vindimas mais longas de sempre O nivel de concentra¢do ¢ impressionante! pH 3,73
. Atinge toda e qualquer papila gustativa mas

A nascenga generosa traduziu-se num : .

) ’ com uma suavidade desarmante. Um vinho SO total 90.00
maior numero de cachos mas de. ,pooitamente  extraordindrio que podera i) ’
pequena dimensdo resultando uma . perdurar por mais de 100 anos. ) '
quantidade acima da média mas de Aglicares totais 115.00
elevada qualidade. Os vinhos do Temperatura e Condigoes de Servigo: (g /dm?) ’

. 14°C; abrir 1hora antes de servir.
Douro revelam uma fruta muito pura
e grande elegancia. Nos Portos a Evolucdo em garrafa: Mais de 100 anos
concentracado, estrutura e
profundidade indiciam um futuro' Harmonizacoes: Queijos, chocolate negro,
muito especial! sobremesas de frutos vermelhos M Ve S(/(z U S a
Informaciologistica Enderego: Quinta da Gaivosa, 2214, 5030-055,

Embalagem Garrafa:Porto Tradigdo 750ml (Cx.Cartdo com 6x Cx.Premium indivual)
Cadigo de Barras EAN13: 5605063348202
Paletizacado Europalete; 72 Cxs / palete (9 cxs/fiada x 8fiadas); Peso: 800 kg; Altura: 1,66 m
Condigoes de Exposicao/Prateleira Nao deve estar exposto ao sol;
deve evitar-se a posi¢do das garrafas ao alto
Condigoes de Distribuigao Viaturas protegidas, evitando que as temperaturas oscilem
demasiado em relacdo a temperatura de consumo recomendada

Santa Marta de Penaguido, Portugal
Tel: +351 254822111
info@alvesdesousa.com / www.alvesdesousa.com




