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QUINTA DA CAVADINHA

4.280 CAIXAS — 13,5% DA PRODU(}AO TOTAL DAS VINHAS

@ DA WARRE'S EM 2024
Ap6s as muito raras declaragdes consecutivas de 2016 e 2017,
a Warre’s regressa com um Vintage que exemplifica o caracter
2024 lendario da casa: elegancia floral, graciosidade e notéavel

VINTAGE PORT

BOTTLED IN 2026

complexidade. O 2024 ¢é uma digna homenagem ao legado

tricentenario da Warre’s — uma das mais antigas casas de vinho

FIRST RELEAS

4280
CASES (91) PRODUCED

do Porto, guiada por 15 gera¢des de familias vitivinicultoras

desde 1670. Uma pausa tdo longa é muito invulgar na historia

do Porto Vintage, e é necessario recuar 80 anos, até a Segunda
Guerra Mundial, para encontrar um intervalo semelhante
entre declaragdes universais, ditas ‘classicas’. Naquela altura,
as restri¢des da guerra foram a causa; mais recentemente,
podemos identificar as causas nas altera¢des climaticas que

tém gerado tantas perturba¢des na meteorologia.



QUINTA DO RETIRO

Os Porto Vintage da Warre’s sdo definidos pelas vinhas de
cotas elevadas de onde provém, bem como pela excecional
proporgio de vinhs velhas das suas propriedades. E esta
combinagio unica que cria o caracter floral e fresco que
distingue a Warre’s, juntamente com uma complexidade
multifacetada. Os terroirs das vinhas da Warre’s,
caracterizados por exposi¢des mais frescas e pela vantagem
da altitude (particularmente na Cavadinha e nas Netas),
favorecem ciclos de maturagéo mais tardios que
proporcionam um desenvolvimento fenélico completo e um

equilibrio perfeito entre o agtcar natural dos bagos e a acidez.

As vinhas da Warre’s beneficiam de uma elevada proporgio
de vinhas velhas, que representam, respetivamente, cerca
de um quinto e um ter¢o do encepamento das
propriedades da Cavadinha e do Retiro. Estas vinhas
velhas de mistura de castas foram plantadas ha entre 9o e

100 anos, nas décadas de 1920 e 1930, e estas videiras de



QUINTA DO RETIRO

produgio extremamente baixa (apenas 280 gramas por
videira no Retiro em 2024) conferem aos Porto Vintage da
Warre’s camadas adicionais de complexidade e uma
estrutura impressionante, ainda que envolvidas na

caracteristica elegé\ncia que € assinatura da casa.

A vindima de 2024

“s

2024 marcou o regresso de uma vindima “a moda antiga”
no Douro, com condi¢des que teriam sido familiares aos
nossos antepassados: abundante precipitagdo no inverno,
repondo as reservas de agua do solo; temperaturas
moderadas e chuvas oportunas e bem distribuidas durante
o ciclo vegetativo; um verdao quente (mas nio
excessivamente quente) e maioritariamente seco; e
condig¢des ideais de vindima, com dias quentes e noites
frescas, permitindo que cada casta amadurecesse gradual e
plenamente, cada uma dentro do seu calendario habitual,

de forma a ser vindimada na sequéncia tradicional.

O ciclo viticola de 2024 foi particularmente favoravel nas trés
principais vinhas da Warre’s: Quinta da Cavadinha, Quinta
do Retiro e Quinta da Telhada, o trio de propriedades que
fornece os componentes para um classico Porto Vintage da
Warre’s, com um contributo adicional da Quinta das Netas,
uma propriedade privada pertencente a um membro da nossa
familia. Para que ocorra uma declaragio classica, todas
estas vinhas — bem distribuidas ao longo do vale do Douro
—tém de “cantar” em unissono, e para nossa grande

satisfagdo foi precisamente isso que aconteceu em 2024.

Requisito indispensavel para uma declaragio classica é que
a Touriga Franca atinja o seu potencial maximo, e em
2024 destacou-se verdadeiramente, representando 38% do
lote da Warre’s. A contribuigéo das vinhas velhas neste lote
Warre’s 2024, com 34%, quase iguala a componente de
Touriga Franca. Poucos Porto Vintage podem reivindicar

uma proporgdo tdo elevada de vinhas centenaérias na sua



A TRABALHAR A TERRA DE MODO TRADICIONAL NA CAVADINHA

composigdo. Fiel a tradi¢io dos Porto Vintage da Warre’s,
o seu perfil caracteristico de elegancia, charme e graga

manifesta—se plenamente neste magnifico 2024.

Nota de prova

Maravilhosamente perfumado e tipicamente floral, com notas
de rosas e violetas e fruta viva e luminosa, tocada por uma subtil
sugestdo de brisa de pinheiro. Muito fino e elegante no paladar,
volumoso, mas sedoso e arredondado, com uma sensagéo
voluptuosa e uma ligeira nota vegetal. A extraordinaria
pureza do frutoy que parece caracterizar os 2024, confere a este
vinho um refinamento, graciosidade e equilibrio notaveis.

A complexidade em camadas reflete as importantes contribuicdes

de vinhas velhas, provenientes da Cavadinha e do Retiro.



PROVENIENCIA
+ Quinta da Cavadinha
+ Quinta do Retiro
+ Quinta da Telhada
+ Quinta das Netas

CASTAS
- Touriga Franca: 38%
+ Vinhas velhas (mistura de castas): 34%
- Touriga Nacional: 17%

+ Sousdo: I1%

ESPECIFICAGOES DO VINHO
+ Alcool — 20% vol. (20°C)
- Acidez total - 5,00 g/l
+ Baumé - 3,60
+ Engarrafado em maio de 2026, sem filtragao

+ Encdlogos: Charles Symington, Mario Natario

QUINTA DA TELHADA





