QUINTA DO POPA — PORTO VINTAGE 2024

Edicao Limitada | 2.000 garrafas

ASSINATURA DO VINHO

A nossa leitura do Vintage: concentragdo sem peso, frescura
€ uma sensacgao de prova mais seca.

IDENTIDADE

O Quinta do Pbépa Porto Vintage nasce exclusivamente da
nossa parcela histérica de Vinhas Velhas plantada em 1932.
E a nossa interpretacéo de um grande cldssico do Douro:
estrutura e capacidade de guarda, mas com a frescura,
tenséo e precisao que definem o perfil da Quinta do Pbpa.

Com 88 g/L de acgucares totais, mantém a linha que
procuramos nos nossos Vintages: menos doce e mais seco
na sensacao de prova, sem perder profundidade,
intensidade ou capacidade de evolugéo.

DESCRIGAO DA VINHA

Proveniéncia das uvas | Douro, Cima Corgo

Parcela de origem | Vinhas Velhas plantadas em 1932
Castas | Field blend com mais de 20 castas tradicionais do
Douro

Altitude | 80-150 m

Geologia do solo | Xistoso

Idade das vinhas | Plantadas em 1932

Esta parcela histérica concentra varias castas no mesmo talh&o, permitindo que cada
variedade contribua naturalmente para o equilibrio do conjunto. O solo xistoso, a idade
das videiras e a diversidade do field blend conferem profundidade e complexidade,
enquanto a conducao com praticas de viticultura contidas procura preservar o equilibrio
natural da vinha e a frescura que caracteriza os nossos vinhos de parcela.

VINDIMA DE 2024

O ano viticola 2023/2024 foi marcado por oscilagdes de temperatura, sendo considerado
um ano quente e, em termos de precipitagdo, dentro do normal face ao histérico. A
vindima foi mais tardia do que a média e apresentou maior nimero de cachos, peso por
cacho semelhante e menor desidratagdo dos bagos face aos valores histdricos,
contribuindo para uma produgao acima da média.

O reduzido impacto de pragas e doengas permitiu que as uvas chegassem em excelente
estado fitossanitario. Na parcela de Vinhas Velhas, estas condigdes traduziram-se num



equilibrio entre maturagéo, concentragéao e frescura que sustentou a decisdo de produzir
o Quinta do P6pa Porto Vintage 2024 — uma edigdo limitada de apenas 2.000 garrafas.

VINIFICAGAO

Vindima manual da parcela de Vinhas Velhas da Quinta do P6pa, com recepgao das uvas
em caixas de 20 kg. Os cachos séo recebidos sem desengace e esmagados através da
tradicional pisa a pé em lagares de granito.

A fermentacéao alcodlica decorre espontaneamente, exclusivamente com leveduras
indigenas. A aguardentacgao interrompe a fermentagdo no momento definido pela equipa
de enologia, preservando o equilibrio entre fruta, estrutura, alcool e agucar natural.

Apods a fortificagdo com aguardente vinica, o Porto estabiliza durante o inverno. O
processo procura preservar a energia e a identidade da parcela, combinando
concentragao com uma expressao mais fresca, precisa e menos doce na sensagao de
prova.

ESTAGIO
24 meses em depdsitos de inox.

A opcéao pelo inox permite preservar a fruta, a frescura e a precisao do vinho antes do
engarrafamento, deixando que a verdadeira evolug¢&o do Vintage aconteca lentamente em
garrafa.

INFORMAGAO TECNICA

Teor alcodlico | 19%
Acidez total | 4,6 g/L
Acidez volatil | 0,24 g/L
pH| 3,6

Acucares totais | 88 g/L



