As aguardentes destinadas a elaboracao de vinho do Porto

Todas as aguardentes destinadas a elaboracédo de vinho com Denominacgéo
de Origem Porto e Moscatel DOP Douro tém, obrigatoriamente, de ser objeto
de certificacao por parte do IVDP, IP.

O IVDP, IP é pioneiro no nivel de exigéncia qualitativa, unico na sistematica
realizacdo de analises isotopicas como suporte do processo de certificacao
de aguardentes, exigéncia sem par em qualquer outra denominagéo de
origem vitivinicola a nivel mundial.

As aguardentes destinadas a elaboragao de vinho com Denominacgao de Origem
Protegida (DOP) Porto e Moscatel DOP Douro, dada a sua relevante participagdo no
processo de elaboracdo destes vinhos licorosos — este destilado representa entre
20 e 25 % em volume de vinho licoroso produzido —, sdo, desde ha décadas, objeto

de certificacao por parte do Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto, I.P. (IVDP, IP).

As aguardentes, para além de veicularem o alcool (etanol) — elemento crucial na
paragem da fermentagcdo do mosto, pratica enoldgica determinante para a
obtencao do vinho licoroso —, exercem, pelas suas especificidades organoléticas,
uma subtil, mas decisiva influéncia nas caracteristicas do vinho licoroso que se
pretende obter, decorrente de um muito elevado numero de outros compostos,
presentes em concentragdes minoritarias. No entanto, as aguardentes podem
veicular compostos indesejaveis que podem causar contaminagao permanente no

vinho licoroso.

Com afinalidade de garantir um elevado nivel qualitativo das aguardentes a aplicar
na elaboracdo dos vinhos licorosos, primeiro o IVP, e atualmente o IVDP, IP
enguanto organismo a quem compete a certificagdo da Denominacao de Origem

Porto, estabeleceu em regulamento préprio’ um conjunto de parametros.

Para além do cumprimento das muito restritivas especificagdes composicionais, a
certificacdo de aguardentes pelo IVDP, IP constitui um procedimento complexo

que compreende a colheita de amostras com selagem de lotes a certificar, registo
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de volumes em contas correntes, acompanhamento do seu transporte e
distribuigcdo, o acompanhamento administrativo e fisico dos lotes em utilizagao,
para além de andlises laboratoriais e sensoriais realizadas sob acreditacao
internacional, através das quais é, também, investigada a origem geografica do
produto, sendo para isso fundamentais os dados provenientes de analises
isotdpicas (razdo 13C /12C e razdo isotépica deutério/hidrogénio). E, igualmente,
exigida a declaragéo, por parte da Entidade requisitante do servigo, da origem
geografica de todas as matérias-primas destiladas, o que constitui elemento
fundamental para a rastreabilidade do produto, tal como é exigido para qualquer

produto alimentar.

Assim, o cruzamento de todos os dados administrativos e composicionais com os
elementos declarativos facultados, permitem ao IVDP, IP poder afiancar que as

aguardentes objeto de certificagao sdo de origem viticola.

Refira-se que, para ser proferida uma decisdo de aceitabilidade de um lote de
aguardente pelo IVDP, IP, perante esta elevada complexidade do produto, ha que
se dispor de uma pandplia de recursos laboratoriais, uma qualificacao altamente
exigente dos técnicos que procedem as analises, o recurso a bases de dados
composicionais muito abrangentes, a acreditacao de uma pléiade de paradmetros,
somando-se a todo este rigor o que € imprescindivel a execugcao da analise

sensorial, que deve estar igualmente acreditada.

A certificacao de aguardentes é, pois, um processo muito mais complexo do que o
simples resultado da aprovacao (ou reprovacao) exarado num boletim analitico
conseguem revelar: a decisdo proferida é, pois, o corolario de muita sofisticacao
técnico-cientifica, de um profundo conhecimento do produto € de uma invulgar
destreza em conjugar toda a informacao envolvida, patriménio que se iniciou no

IVP e que se transpés, ao longo de geragodes, para o IVDP, IP.

Com uma pratica continuada de dezenas de anos no aprimorar constante do nivel
de exigéncia e adotando o que de mais sofisticado a ciéncia e a tecnologia possam
oferecer em cada momento, o Instituto é pioneiro no nivel de exigéncia qualitativa
e garantias de genuinidade e de autenticidade, unico na sistematica realizacdo de

analises isotdpicas como suporte do processo de certificacao de aguardentes,



exigéncia sem par em qualquer outra denominacéo de origem vitivinicola a nivel

mundial.



