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Quinta de Valle Longo Vintage 2024

O ANO

Foi um ano muito equilibrado no Douro. O ciclo vegetativo foi longo e regular, com abrolhamento antecipado e maturagdes
progressivas, beneficiando de temperaturas amenas no final do verdo. A monda realizada em algumas parcelas no final de
junho contribuiu para um melhor equilibrio produtivo e qualidade das uvas. A vindima decorreu de forma calma e faseada, sem
extremos climaticos relevantes, resultando em uvas de excelente qualidade, com acidez equilibrada e maturagao fenélica
completa.

VITICULTURA
Proveniente da Quinta de Valle Longo, possui 12 hectares de vinha, situada no concelho de Tabuago junto ao Rio Douro na foz
do Rio Tedo, inserida na sub-regido Cima Corgo.

CASTAS
Cuidadosa selecédo de uvas da Quinta de Valle Longo, nomeadamente: Touriga Nacional, Touriga Franca e Tinta Roriz.

VINIFICAGAO
Uvas, provenientes de uma s colheita s&o colhidas manualmente para pequenas caixas de transporte e vinificadas em

conformidade com o método tradicional de Vinho do Porto. Apés desengace parcial, as uvas sdo esmagadas em lagares de
pedra com pisa a pé. A fermentagdo do mosto decorre sob temperatura controlada sendo interrompida pela adi¢éo de
aguardente. Este vinho, tal como é produzido, fica com um grande potencial de envelhecimento.

ESTAGIO
0 ano de engarrafamento: 2026. Desde que guardado em condigdes ideais, tem potencial de envelhecimento em garrafa acima
de 30 anos.

NOTAS DE PROVA

Cor:

Violeta profundo e concentrado.

Aroma:

Aroma floral e com notas de fruta vermelha e preta mais viva, violetas e ervas aromaticas.

Paladar:

Concentrado e fresco, com taninos mais polidos, revelando a sua elegancia. A acidez estd bem integrada, dando-lhe um
caracter moderno e sedutor, mantendo a raga e o caracter de um grande vintage.

SUGESTOES

Consumo:

Acompanha muito bem queijos fortes tais como: Stilton, Roquefort, Danish blue, Portuguese Serra, entre outros. Pode ser
servido acompanhando frutos e sobremesas a base de chocolate ou, eventualmente, um bom charuto.Vinho néo filtrado; uma
vez aberto deve ser consumido no préprio dia como um grande vinho de guarda. Apos decantagao, o vinho em contato com o
oxigenio, possibilita a libertagdo de aromas gradualmente. Deve ser consumido entre 16° e 18° C.

Conservagao:

Deve-se manter a garrafa deitada sob temperatura constante e ao abrigo da luz. Sujeito a criar depdsito, necessita de ser
cuidadosamente aberto e decantado antes de ser servido.

DADOS TECNICOS

Data engarrafamento: Junho de 2026
Alcool: 20 % vol.
Acidez Total: 424gllat.

pH: 3,58
Acucares Totais 106 g/l
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