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Considerando as atribuicBes e competéncias conferidas ao Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto,
1.P. (IVDP, IP) pelo Decreto-Lei n,© 97/2012, de 23 de abril, que aprova a Lei Orgénica do IVDP,
1P, com as alteragdes introduzidas pelo Decreto-Lei n.® 77/2013, de 5 de junho, e pelo Decreto-Lei
n.? 152/2014, de 15 de outubio;

Considerando que compete ao IVDP, IP o contrelo da produgdo e do comércio, da promogdo, da
defesa e da certificagdo dos vinhos com denominagdoc de origem protegida (DOP} Porto, Douro e
indicacdo geogréfica protegida (IGP) Duriense, conforme definido no n.? 7 do art. 1.9 do Estatuto
das denominages de origem e indicag8o geografica da Regifo Demarcada do Douro, publicado em
anexo ao Decreto-Lel .0 173/2009, de 3 de agosto, alterado pelo Decreto-Lei n.9 77/2013, de 5

de junho, e pelo Decreto-Lei n.? 6/2018, de 8 de fevereiro;

Considerando que o vinho espumante com direlto 3 DOP Douro ou IGP Duriense tem um processo
muito particular de elaboragdo, nomeadamente a obrigatoriedade da segunda fermentagdo em

garrafa (método cldssico) € de um estagic minimo de 9 meses;

Considerando que para o vinho Espumante IGP Duriense €, também, autorizada a utilizagdo do
método da segunda fermentagdo em cuba fechada (Método Charmat);

Considerando que no momento da Declaragdo de Colheita e Produgdo (DCP) o vinho base para
producdo de espumante a certificar pelo IVDP, IP, é sempre vinho apto & DOP Douro ou a IGP

Duriense;

Tendo em conta que a Portaria n.© 383/2017, de 20 de dezembro, define algumas castas

exclusivamente para vinhos Espumantes DOP Douro;

O Conselho Diretivo do IVDP, 1P, dando cumprimento ao estipulado nas alineas 1), o) e q) do n.? 2
do art. 5.9 do Decreto-Lei n.2 97/2012 de 23 de abril, alterado pelo Decreto-Lei n.2 77/2013, de 5
de junho, e pelo Decreto-Lei n.2 152/2014, de 15 de outubro, deliberou o seguinte:

1. Método Classico

a) As contas correntes dos vinhos base para Espumantes DOP Douro e IGP Duriense sao
abertas a partir da DCP, como vinhos aptos a DOP Douro e IGP Duriense;

b) A constituigdo do licor de tiragem, a adicionar ac vinho base para inicio da 22 fermentacgdo,

deve ser comunicada na area reservada aos agentes econdmicos;

¢) Os agentes econdmicos com o estatuto de preparador podem, a partir da criagdo dessas
contas correntes vinho base e licor de tiragem, comunicar na mesma area reservada a
constituigdo de um lote pré-registo, iniciando, assim, a contagem do tempo de estagio e 0

inicio da segunda fermentacdo;

d) N&o serdo aceites lotes de pré-reglisto sem a utilizac8o do licor de tiragem; a variagdo em
volume permitida pela adigdo de licor de tiragem ndo podera ultrapassar o iegalmente

previsto na regulamentagao nacional e ou da Unido Europeia.
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e) A constituicBe do licor de expedigdo a adicionar ao vinho em pré-registo, mesmo

2)

f)

g)
h)

h)

anteriormente & aprovacgéo do registo, deve ser comunicada na drea reservada aos agentes

econdmicos;

Apos a adigdo do licor de expedi¢do, os agentes econdmicos podem submeter a aprovacgéo
para certificacdo o lote final ou protétipo do lote a criar, com indicagdo do volume total que

pretendem comercializar;
O prazo de validade de pedido de certificagdo é de um ano, a contar da data de aprovagio;

E aberta a conta corrente da totalidade do lote que pretendem comercializar, devendo
comunicar, dentro do prazo de certificagdo, todas as adicdes de licor de expedigdo
(dégorgement);

A comercializagdo dependerd da aprovagdo da rotulagem, da aquisi¢do e aposicio do selo

de garantia e da comunicagdo da adigdo do licor de expedigao;

Os vinhos espumantes aos quais foi adicicnado o licor de expedigdo e gque nio foram
certificados nos termos da alinea f), sdo desclassificados para vinhos espumantes sem DOP
ou IGP;

Método cuba fechada (Charmat)

a)

b)

c}

Na elaboragdo de espumante em cuba fechada (Método Charmat), a constituicBo e
utilizacdo do licer de tiragem serd conforme definide na elaboragdo do Espumante Método
Classico;

Com a comunicagdo da adig8o do licor de tiragem serd, da mesma forma, criade um lote

pré-registo que servird de conta base para a certificacdo do produto;

O IVDP, IP, com o pedido de certificagéo, regulariza o velume final do vinho espumante e
considera-o engarrafado na totalidade. O remanescente, em caso de existir, sera

desclassificado para vinho espumante sem DOP ou IGP.

Peso da Régua, 28 de novembro de 2018.

QO Conselho Diretivo do IVDP, IP,
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